Filet im Teig

Ihr Filet wurde gewdirzt, angebraten, von feiner Farce
umgeben, mit Schinken umwickelt und in frischen
Blatterteig eingepackt.

Falls das Filet gefroren ist, GUber Nacht im Klihlschrank
auftauen lassen.

Mit Eigelb bestreichen, den Ofen auf 220° C vorheizen
und auf dem mitgelieferten Backpapier im:

Umluftbackofen bei 190° C Min. backen
Normalbackofen bei 220° C Min. backen

Zum Tranchieren ein gut geschliffenes
Brotmesser verwenden!

Beilagen: Gemuseplatte, Salat
Cumberland Sauce
klare ungebundene Bratensauce
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