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Kalbsfond

Gewilnschte Fleischstiicke anbraten und im
Ofen warmstellen oder fertiggaren

Uberschiissiges Fett abgiessen

Bratensatz mit Rotwein oder Weisswein
auflésen und einkochen

.............

Salz und Pfeffer beigeben nach Gutdinken und
mit weichen Butterflocken verfeinern

Fur Rahmsaucen den Rahm am Schluss beigeben,
wie auch allfallige Einlagen wie; Krauter, Senf
gebratene Pilze, etc.

Wir winschen Ihnen mit Threr Sauce viel Erfolg !
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